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SPECYFIKACJA PRODUKTU
GOZDZIKI MIELONE

1. Opis

Opis produktu Proszek otrzymywany przez mielenie pgkéw kwiatowych i todyg gozdzikéw

Syzygium aromaticum (L.) Merrill & Perry lub Eugenia caryophyllus

Nazwa botaniczna (Spreng.) Bullock & S. G. Harrison

Kraj pochodzenia Madagaskar, Komory

Wyglad/kolor Od czerwonobrgzowego do czarnobrgzowego

Ostry, silny, aromatyczny zapach oraz charakterystyczny zapach gozdzikéw, bez stechtego

smak i zapach zapachu, obcego smaku, w tym stechlizny.

2. Wymagania fizyczne i chemiczne

Parametr badania Metoda Specyfikacja
Wilgotnosé (m/m) 1ISO 939:2009 maks. 10%
Popiét catkowity w suchej masie (m/m) :28 ggg:‘?g;o maks. 7%
Popiét nierozpuszczalny w kwasie w suchej masie (m/m) 1ISO 930:1997 maks. 0,5%
Wtékno surowe (m/m) 1SO 5498:1981 maks. 13%
Olej lotny ml/100 g suchej masy ISO 6571:2008 min. 14%

3. Wymagania mikrobiologiczne

Parametr badania Metoda Specyfikacja

E. coli 1ISO 16649-2:2001 Nieobecne w 0,01 g
Organizmy chorobotwércze, w tym Salmonella 1ISO 6579:2002 Nieobecne w 25,0 g
Ogédlna liczba drobnoustrojéw tlenowych 1ISO 4833-1:2013 < 10¢° jtk/g

Drozdze 1ISO 21527-2:2008 < 10° jtk/g

Plesnie ISO 21527-2:2008 < 10° jtk/g

4. Mikotoksyny

Parametr badania Specyfikacja

Ochratoksyna A, ppb maks. 15

Gozdziki mielone musza spetnia¢ wymagania rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r.

5. Zanieczyszczenie szkodnikami i czystosd¢

Gozdziki mielone musza by¢ wolne od zywych owadoéw i praktycznie wolne od widocznych martwych owaddéw lub ich
fragmentdéw. Zanieczyszczenie nalezy okresla¢ metoda okreslong w normie ISO 1208. Produkt musi by¢ wolny od
gruboziarnistych czastek i widkien oraz mie¢ stopien rozdrobnienia okreslony w normach krajowych lub wymagany przez
kupujgcego.
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6. Metale ciezkie

Parametr badania

Metoda

Specyfikacja

Otéw (Pb)

1SO 6633:1984

maks. 1,0 mg/kg

Rte¢ (Hg)

I1SO 6637:1984

maks. 0,02 mg/kg

Gozdziki mielone musza spetnia¢ wymagania: 1) rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r.; 2)
rozporzadzenia Komisji (UE) 2018/73 z dnia 16 stycznia 2018 r.

7. Wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne (WWA)

Parametr badania Metoda Specyfikacja
Benzo(a)piren, ppb 1SO 939:2009 maks. 10
Suma WWA: benzo(a)piren, benzo(a)antracen, benzo(b)fluoranten i 1SO 928:1980 maks. 50
chryzen, ppb

Gozdziki mielone musza spetnia¢ wymagania rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r.

8. Informacje o opakowaniu

Pozycja

Materiat/Opis

Wymiary

Opakowanie zewnetrzne

Worki jutowe

Nie okreslono

Informacje na etykiecie

Nazwa produktu, numer partii, kraj pochodzenia, masa netto, masa
brutto, data produkgcji, termin przydatnosci

Opakowanie przeznaczone
do kontaktu z zywnoscig
jest zgodne z
rozporzadzeniami UE
2023/2006, UE 1935/2004
i 10/2011.

9. Informacje dotyczace przechowywania i okresu trwatosci

Zalecane warunki przechowywania

miejscu.

Przechowywac szczelnie zamkniete, w suchym, czystym, chtodnym i ciemnym

Okres trwatosci od daty produkgc;ji

24 miesigce

10. Oswiadczenie dotyczace GMO

Elpis Ltd nie dostarcza, nie uzywa ani nie przetwarza sktadnikéw ani pochodnych genetycznie zmodyfikowanych. Gozdziki
mielone muszg spetnia¢ wymagania rozporzadzenia (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrzesnia
2003 r. w sprawie genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy.

11. Oswiadczenie dotyczace pozostatosci pestycydow
Maksymalne poziomy pozostatosci pestycydéw w produkcie sg zgodne z rozporzgdzeniem UE 396/2005 wraz ze wszystkimi

pdéZniejszymi zmianami.

12. Informacje o alergenach
Zaleznie od receptury; wypetniane oddzielnie.
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Whniosek: ryzyko
; i Uzywane do Potencjalny - Z zaktadu pro kontaktu z
Zywnosc i pochodne produkcji kontakt z Podczas t | Z I|n|-| p':Od dukcyjnego (z !Vla,k,s. alergenem
alergenne . v . . | ransportu | ukcyjnej A ilosc¢
materiatéw materiatami wyt. linii) kontrolowane czy
nie
1. Orzeszki ziemne i produkty Nie Nie Tak
pochodne
2. Skorupiaki i produkty Nie Nie Tak
pochodne
3. Ryby i produkty pochodne [ Nie Nie Tak
4. Jaja i produkty pochodne Nie Nie Tak
5. Orzechy i produkty Nie Nie Tak
pochodne
6. Mleko i produkty pochodne | Nie Nie Tak
7. Soja i produkty pochodne Nie Nie Tak
8. Seler i produkty pochodne [ Nie Nie Tak
9. Zboza zawierajgce gluten i . .
produkty pochodne Nie Nie Tak
10. Dwutlenek siarki i Nie Nie Tak
siarczyny
11. Nasiona sezamu i . .
produkty pochodne Nie Nie Tak
12. Gorczyca i produkty Nie Nie Tak
pochodne
13. tubin i produkty Nie Nie Tak
pochodne
14. Mieczaki i produkty . .
pochodne Nie Nie Tak
13. Wartosci odzywcze (obliczone dla 100 g)

Wartos¢ energetyczna (kj/kcal) 1146/274

Ttuszcz (g) 13

w tym kwasy ttuszczowe nasycone (g) 4,0

Weglowodany (g) 65,5

w tym cukry (g) 2,4

Btonnik (g) 33,9

Biatko (9) 5,0

S6l (obliczona na podstawie Na) (mg) 10,1
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