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6. Metale ciężkie
Parametr badania Metoda Specyfikacja
Ołów (Pb) ISO 6633:1984 maks. 1,0 mg/kg
Rtęć (Hg) ISO 6637:1984 maks. 0,02 mg/kg

Goździki mielone muszą spełniać wymagania: 1) rozporządzenia Komisji (WE) nr 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r.; 2)
rozporządzenia Komisji (UE) 2018/73 z dnia 16 stycznia 2018 r.

7. Wielopierścieniowe węglowodory aromatyczne (WWA)
Parametr badania Metoda Specyfikacja
Benzo(a)piren, ppb ISO 939:2009 maks. 10
Suma WWA: benzo(a)piren, benzo(a)antracen, benzo(b)fluoranten i
chryzen, ppb ISO 928:1980 maks. 50

Goździki mielone muszą spełniać wymagania rozporządzenia Komisji (WE) nr 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r.

8. Informacje o opakowaniu
Pozycja Materiał/Opis Wymiary
Opakowanie zewnętrzne Worki jutowe Nie określono

Informacje na etykiecie Nazwa produktu, numer partii, kraj pochodzenia, masa netto, masa
brutto, data produkcji, termin przydatności

Opakowanie przeznaczone
do kontaktu z żywnością
jest zgodne z
rozporządzeniami UE
2023/2006, UE 1935/2004
i 10/2011.

9. Informacje dotyczące przechowywania i okresu trwałości

Zalecane warunki przechowywania Przechowywać szczelnie zamknięte, w suchym, czystym, chłodnym i ciemnym
miejscu.

Okres trwałości od daty produkcji 24 miesiące

10. Oświadczenie dotyczące GMO
Elpis Ltd nie dostarcza, nie używa ani nie przetwarza składników ani pochodnych genetycznie zmodyfikowanych. Goździki
mielone muszą spełniać wymagania rozporządzenia (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 września
2003 r. w sprawie genetycznie zmodyfikowanej żywności i paszy.

11. Oświadczenie dotyczące pozostałości pestycydów
Maksymalne poziomy pozostałości pestycydów w produkcie są zgodne z rozporządzeniem UE 396/2005 wraz ze wszystkimi
późniejszymi zmianami.

12. Informacje o alergenach
Zależnie od receptury; wypełniane oddzielnie.
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Żywność i pochodne
alergenne

Używane do
produkcji
materiałów

Potencjalny
kontakt z
materiałami

Podczas t
ransportu

Z linii prod
ukcyjnej

Z zakładu pro
dukcyjnego (z
wył. linii)

Maks.
ilość

Wniosek: ryzyko
kontaktu z
alergenem
kontrolowane czy
nie

1. Orzeszki ziemne i produkty
pochodne Nie Nie Tak

2. Skorupiaki i produkty
pochodne Nie Nie Tak

3. Ryby i produkty pochodne Nie Nie Tak
4. Jaja i produkty pochodne Nie Nie Tak
5. Orzechy i produkty
pochodne Nie Nie Tak

6. Mleko i produkty pochodne Nie Nie Tak
7. Soja i produkty pochodne Nie Nie Tak
8. Seler i produkty pochodne Nie Nie Tak
9. Zboża zawierające gluten i
produkty pochodne Nie Nie Tak

10. Dwutlenek siarki i
siarczyny Nie Nie Tak

11. Nasiona sezamu i
produkty pochodne Nie Nie Tak

12. Gorczyca i produkty
pochodne Nie Nie Tak

13. Łubin i produkty
pochodne Nie Nie Tak

14. Mięczaki i produkty
pochodne Nie Nie Tak

13. Wartości odżywcze (obliczone dla 100 g)
Wartość energetyczna (kJ/kcal) 1146/274
Tłuszcz (g) 13
w tym kwasy tłuszczowe nasycone (g) 4,0
Węglowodany (g) 65,5
w tym cukry (g) 2,4
Błonnik (g) 33,9
Białko (g) 5,0
Sól (obliczona na podstawie Na) (mg) 10,1



