LINVICTUS” Kwiatkowski Robert Marcin

PL 04-792 Warszawa
ul. Wat Miedzeszyniski 262/A2
NIP: 118-126-09-16

Tel: 22 110 83 13
Tel: 601 897 133
e-mail: biuro@magiakuchni.com

e

SPECYFIKACIA

1. Producent

,INVICTUS” Kwiatkowski Robert Marcin
PL 04-792 Warszawa

ul. Wat Miedzeszyriski 262/A2

NIP: 118-126-09-16

2. Nazwa produktu

Zelatyna spozywcza wieprzowa 180 Bloom_20 mesh

3. Kraj pochodzenia

Polska;

4. Opis produktu

Produkt pochodzenia zwierzecego otrzymany na drodze czesciowej hydrolizy
kwasowej (HSOa) wigzan peptydowych biatka kolagenu skér wieprzowych, nie jest
nanomateriatem, wolny od GMO, nie zawiera alergendw, nie utrwalany przez
jonizacje, nie stwarza zagrozenia BSE/TSE;

5. Pakowanie

Worki papierowe z wewnetrzna warstwg polietylenowg o masie netto 20 kg i 25 kg
lub wg. uzgodnien z odbiorca, produkt umieszczony na drewnianej palecie,
zabezpieczony folig stretch; opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig
(Deklaracja zgodnosci)

6. Cechy organoleptyczne

Ziarna o barwie jasno stomkowej do stomkowej, zapach i smak charakterystyczny,
niedopuszczalny obcy;

7. Cechy fizyko-chemiczne SO>  mg/kg nie wiecej niz 10
Sita zelowania Bloom 170 -190 H202  mg/kgnie wiecej niz 10
Rozdrobnienie mesh 20 Arsen mg/kg nie wiecej niz il
pH 4,0-7,0 Otéw  mg/kg nie wiecej niz 5
Wilgotnos¢ % nie wiecej niz 14 Kadm mg/kg nie wiecej niz 0,5
Barwa % nie mniej niz 60 Rte¢  mg/kg nie wiecej niz 05
Przezroczysto$¢ % nie mniej niz 90 Chrom mg/kg nie wiecej niz 10
Zawartosc¢ popiotu % nie wiecej niz 2 Miedz mg/kg nie wiecej niz 30

Cynk  mg/kg nie wiecej niz 50
8. Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu
Wartos¢ energetyczna kJ/kcal 1525 /359 Btonnik g 0
Ttuszcz g 0 Biatko g 90
w tym kwasy ttuszczowe nasycone g 0 Sol g 0,03
Weglowodany g 0
w tym cukry g 0
9. Mikrobiologia Gronkowce koagulazododatnie w 0,1 g Nieobecne
Ogoélna liczba b. tlen. w 1 g nie wiecej niz | 10° Clostridium perfringensw 1 g Nieobecne
Salmonellaw 25 g nieobecna Bakterie beztlenowe przetrwalnikujgce
Bakterie z grupy coliw 1g nieobecne redukujgce siarczyny w 1 g nie wiecej niz 10

10. Warunki
transportu

Temperatura °C nie wyzsza niz
Wilgotnos¢ % nie wyzsza niz

przechowywania

25; dopuszcza sie w okresie do 3 miesiecy temperature powyzej 25°C - max 40°C
85

Przechowywac¢ w suchym i przewiewnym miejscu, z dala od substancji
higroskopijnych i emiteréw zapachu;

11. Termin przydatnosci do spozycia

60 miesiecy;

12. Znakowanie

Dane identyfikujgce producenta, numer weterynaryjny, nazwa produktu, oznaczenie
partii produkcyjnej, termin przydatnosci do spozycia, masa netto, warunki
przechowywania, wyrazenie ‘Zelatyna zdatna do spozycia przez ludzi’

13. Przeznaczenie produktu

Wyréb przeznaczony do dalszej produkcji (nie przeznaczony do bezposredniego

spozycia);




