KREM IDEAL

Karty Przepisow
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SKEADNIKI:
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SKEADNIKI:

Przepis podstawowy

+ 350 g - Krem Ideal
+ 1000 g - zimna woda

PRZYGOTOWANIE:

Krem Ideal i wode wymiesza¢ przez dwie minuty
w maszynie do ubijania. Male ilosci mozna wymieszac recznie.

Krem do zapiekania do ciast drozdzowych

« 400 g — Krem Ideal
« 1000 g - zimna woda

PRZYGOTOWANIE:

Krem Ideal i wode wymieszac przez dwie minuty.
Na chwile odstawi¢. Gotowy krem mozna dowolnie aplikowac.

Krem ttusty do ciastek deserowych i tortowych

+ 350 g — Krem Ideal

+ 1000 g - zimna woda

+ 800 g — margaryna kremowa 80% lub masto
» 350 g - cukier

« Aromaty wedlug uznania

PRZYGOTOWANIE:

Krem Ideal wymiesza¢ z wodg przez dwie minuty.
Nastepnie ubi¢ margaryne lub maslto z cukrem i doda¢ do wymieszanego
kremu. Catos¢ ubija¢ na szybkich obrotach do polaczenia wszystkich skltadnikow.
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