,INVICTUS” Kwiatkowski Robert Marcin

PL 04-792 Warszawa
ul. Wat Miedzeszynrski 262/A2
NIP: 118-126-09-16

Kraj pochodzenia: HISZPANIA/SPAIN

Cechy organoleptyczne:
Konsystencja:

Barwa:

Zapach:

Smak:

Parametry mikrobiologiczne:

Parametry fizyko-chemiczne:
Wilgotno$¢, nie wigcej niz [%o]:
Szkodniki:

Metale cig¢zkie, nie wigcej niz [mg/kg]:
Mikotoksyny nie wigcej niz [pg/kg]:
aflatoksyna B4

suma aflatoksyn Bi1+B2+Gi+G2
Ochratoksyna A

®
Tel: 22 110 83 13 -
Tel: 601 897 133 2 RO¢

e-mail: biuro@magiakuchni.com

Atest jakoSciowy

Papryka stodka ASTA 100 - wedzona

sypka, dopuszczalne zbrylenia rozsypujace si¢ pod naciskiem palcow
ceglasto-czerwona

charakterystyczny, bez zapachow obcych

stodkawy z nutg ostrosci

zgodne z Rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005
z pozniejszymi zmianami

11
niedopuszczalne
zgodne z Rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 2023/915

5
10
20

Surowiec nie zawiera alergenow. Na terenie zakladu wystepujg nastepujace alergeny: seler, gorczyca, orzechy, sezam, gluten, soja,

dwutlenek siarki.

Surowiec nic zostat poddany dziataniu promicniowania jonizujgcego.
Pozostatosci pestycydow nie przekraczajg poziomow ustalonych w Rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 396/2005 z 23 lutego 2005 r.

Z pOZniejszymi zmianami.

Przechowywa¢ w suchych i chtodnych pomieszczeniach w zamknigtych opakowaniach (temp. do 25°C, w. w. do 75%).

Ninigjszy atest jako$ciowy dotyczy wskazanych w nim cech jakosciowych $rodka spozywcezego wystepujgcych przed datg wydania
nabywcy towaru wskazanego na fakturze, nic dotyczy wad powstalych w towarze po przejéciu nicbezpieczenstwa na nabywcg, nic
stanowi zapewnienia sprzedawcy, o ktorym mowa w art. 564 k.c i nie zwalnia nabywcy z obowigzku zbadania bez zb¢dnej zwloki
przedmiotu sprzedazy, po jego wydaniu nabywcy.



