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Specyfikacja produktu
Platki jeczmienne

L.p. PARAMETR OPIS SPECYFIKAC]I
I WYMAGANIA PODSTAWOWE
Surowiec Platki jeczmienne
Kraj pochodzenia surowca Polska
Opis surowca Platki jeczmienne jest to produkt otrzymany z
oczyszczonego ziarna jeczmienia
II WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE
Barwa Biala z odcieniem szarawym
Zapach Swoisty, niedopuszczalny zapach stechlizny,
ple$ni, spalenizny lub inny nieswoisty
Smak po ugotowaniu Swoisty, smak gorzki i inny nieswoisty
niedopuszczalny
III | WYMAGANIA JAKOSCIOWE
Wilgotnosé¢ Max. do 14%
Zawartos¢ zanieczyszczen organicznych Max. 0,1%
Obecno$é¢ szkodnikéw zbozowo- macznych | Niedopuszczalne
iinnych
IV | PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE
Do spozycia przez ogot konsumentdw z wyjatkiem osob wrazliwych na gluten
A RODZAJ OPAKOWANIA
Worek 25kg
VI | TERMIN PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA
VII | ZAWARTOSC ALERGENOW




Produkt zawiera alergen- gluten

VIII | OSWIADCZENIE O GMO

Surowiec nie zawiera w swym skladzie organizmoéw zmodyfikowanych genetycznie zgodnie z
Rozporzadzeniem (WE)Nr 1830/2003

IX | WYMAGANIA/ AKTY PRAWNE

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. 0 bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia z pdzn. zm.

Ustawa z dnia 21 grudnia 2000r. o jakosci handlowej artykuléw rolno-spozywczych z pézn. zm.
Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) NR 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych

Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
23 lutego 2005 1. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostalosci pestycydow w
Zywnosci

Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) NR 2073/2005 z dnia 15 listopada w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywcezych

Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych

X WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Przechowywa¢ w miejscu czystym, suchym, przewiewnym i chlodnym (temperatura do 25°C,
wilgotnos¢ do 70%)

XI | WARTOSCI ODZYWCZE PRODUKTU

Wartos$¢ odzywcza produktu W 100g
Wartos¢ energetyczna 389kcal/1628k]
Thuszcz: 3,68
\I:'at;);rcnol;\:asy tluszczowe 0,88
Weglowodany: 79,48

w tym cukry 1,08

Blonnik 10,38

Biatko 9,8g

Sol 0,28

Dokument generowany jest elektronicznie i nie wymaga podpisu.

Niniejsza specyfikacja dotyczy wskazanych w niej cech jakosciowych s$rodka spozywczego wystepujacych przed
datg wydania nabywcy towaru wskazanego na fakturze, nie dotyczy wad powstatych w towarze po przejsciu
niebezpieczenstwa na nabywce, nie stanowi zapewnienia sprzedawcy, o ktérym mowa w art. 564 k.c i nie zwalnia nabywcy
z obowigzku zbadania bez zbe¢dnej zwloki przedmiotu sprzedazy, po jego wydaniu nabywcy.



